gin in clementine

jelly. strudel of

ey T

winter pudding bombe? Kijk naar
ge atlevering van Jamies Fa amily

—

;.___ istmas op adKitchen die ‘Just

Desserts' heet. Het uitzendschema
wind je op Jamiemagazine.nl

hskn &n wi.nku

=71 '..-'-."]"'1 Je blfj van
runch! (Btandaanrd
te=ver]] € 24.85).

en feal-gocdEookboak
aik £ '.'.'!|-I.='[..h in het
geken staat ven lul en
pigebredd tafelen op de
lazv sunday afternoon
St ""“="HE tan ..-='3.']'l
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Ba ;"‘EJ!"-"‘ zugjes Els a
ris "‘-r-‘*j-en*:f_-.&l-:c" dis
vanal hun Wbisneriaren
ivarig in da pottan

en pannen roerden. De

Viaamse dameas hebben

verdar gekeken dan de
Belgische grenzen en
hun inspiratie uit alle
werelddelen gehaald
Of je nu zin hebt in
warme Amarikaanss
blueberry pancakes of
frizae Scandinavischsa
muesil, voor elk soort
ochtendmimeur s er
wel lets lekkars om je
op te vrolijken dat ook
nog eans past bij het
gaizgoan, Mear lazan?
Bezoek dan hn blog
yummyblogsisters
oo, We likel

i eaiy jarn

e i ———
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Bigschopswijn is een heorlijk drankje dar voelt
als vioerverwarming op winuerse dagen: niets
15 2o weldadip. Maak ‘m wel zell, wane het
aanbod aan kant-en-klare bisschops- of
glithwein staat doorgaans garant voor een
kater, Het fijne aan huisgemaakte glosiwijn is
dat jo ‘'m naareigen smaak kunt samenseellen
miet bessen, citrusfruit en specerijen die (e aan
die wijn toevoegt. Denk aan crantserry’s,
sinaasappelschil, kardemompealen of
kaneelstok, En maak de wifn zoet of kouidig of
dee het lekker allebel. Voar :e||'E;1.'an.jhl:r
glhiihawein hoof je beslist geen prijzige wijn te
gebriiken, maar neem ook geen goedkope
rommel. Een betaalbare wijn die ultgesproken
van smaak is, is prima, Een fraivige Barbera
d'Asrl uir Flemonte 'J'i|"."-|1lv:.r:l beeld, of =en
h‘.ﬂl!l[ﬂpuh'i:.u'lu d'Abruasso, Laar de W nool
leakon on warm herm ook nier opnisuw op, want
dan gaarde alcohol verloren en gaan de
SpeCErijien binter smakien. Langzaam
opwarmen werkt het best.

Ons faveriete recept: verwarm al roerend

too mil vers finaazappelsap en oo g bruine
muscovado- of basterdsuiker in een pan, tot
die suilkeris npgc'::m_ '|.".'|rlg 1 l:.'mm;l-lim'j;j:l_

i steranijs, 1 gespleten vanillestokje em

een balve singasappel mot daarin 3 kruidnagels
gestoken voe, Laan dit alles 1 min. rrekken,
Voeg cen fles rode wijn en soml port toe en
virwarm de ].rii:.ﬂ'.-uup-.wi ill. Lo min. op I"’"E
i, Verwjder de ".!:II..I.1-\..IFIFI-I."| o) :.Fu.qu'nj.}n M
SECVERT WA,
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