.-'_1.

Van 12 1ot en met 24 november vinden bij Standaard Boekhandel voor de allereerste keer de
Dalheerlijke dagen plants. Twee weken lang ontdek je er de meest prominente kookboeken
- van gerenommeerde chefs uit binnen- en buitenland. De Zondag, Standaard Bockhandel,
njam! en uitgeverijen Lannoo, L&M Books, Roularta Books, VBK en WPG verwennen de o
besockerso e warmonthanlen e bijzonder eschenks en exclsive culire bl Boeken voor fijnproevers
)13. Naaar aanleiding van de Dolheerlijke dagen kookt de bekende njam!-kok Roger vin  yan 12 t.e.m. 24 november
RSN i e lpme voo e [ecens yans Zondognlaelip hii Standaard Raskchandal

"Zondag. War een heerlifke dag! Tijd om te onthaasten en witeraard tjd voor het gezin. Oy onelag breng
ik 20 vl moedijk eije door met mifn vrouw en twiee zoonges. Numin kindeven aliets groter zim, vinden
we het heevlijk om samen wat te koken en e “smossen’ inde keuben. De volpende drie weken kunmen jullie
v mij eem lendk receptje verwacheen dat je samen met de kids kan kdasrmaken. Pancakes zifn een Ameri-
Laanse vaviant of omze pamnenkoeken, tevallig mim favorier, maar worden geserveerd als onehie! Llicer-
aarrd een festifn voor de kinderen wanneer e de dag mogen beginmen met pannenkoeken! D feestdagen
Lemen evaan, dis hoog tijd om alvast eens te gam smuffelen i de koolthoeken of zoek naar het ultieme
feesemenas, Om jullic war werk te besparen , heb ik meteen ook een rubrickje ingelast met “het feestreceptye
van de week” : makkelike, smakebijke gerechujes die ieder van jullie een chefkok-reputatic ullen ofpleveren!
Geparandeerd scoren bij familie en vrienden, dus begin maar avast i oefenen! ™

Pancakes met oranjebloesem en ahornsiroop

VOOR 40 KLEINE PANCAKES

75 g boter # 300 g bloem * 3 theelepels bakpoeder = 110 gsuiker #
2 cieren * 5,6 dl melk * klein scheutje oranjebloesemwater = bo
ter * 200 g boshessen # zout

» Smelt de boter en laar afkoelen.

b« Zeef de bloem met het bakpoeder in cen grote beslagkom.

« Vioeg de suiker en een snuifje zout toe.
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« Klop er nude melk, de gesms sten boter en het ornjeblossemwa
ter door.

= Klop de eiwitten stevig op en spatel ze door het beslag.

« Laar het beslag even rusten.

« Verhit een klontje boter in een pan.

= Schep een lepeltje beslag in de pan.

« Laat bakken tot de bovenkant van de pancake volledig droog is
» Diraad om en ko nog even verder bakken.

« Serveer de pancakes warm met de boshessen.
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Brunch uit de keuken van de zussen

Al sinds ze tieners waren stonden Els en Iris samen in de keuken tijdens =
familiefeestjes. De zussen staan graag in de keuken, maar zitten ook graag (8
zelf bij de gasten. Wat kun je dan beter organiseren dan een gezellige
brunch?

€ 24,95, Els & Iris Debremaeker, Standaard Uitgeverij

" COMMENTAAR VAN ROGER:

- “Een erg charmant boek, gemaakt door 2 zusjes die een enthousiaste
- passie hebben voor koken. Deze recepten zijn geknipt om op zondag

I te maken: Scandinavische brunch, landelijke brunch, moederdag-

~ brunch, girl tea party brunch,... brunchinspiratie in overvloed! Wat
= ik hier origineel aan vind is het oranjebloesemwater wat een frisse

( toets geeft. Maar, zoals ze zelf aangeven in het boek, moet je hier erg
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wf—' zuinig mee zijn omdat het sterk parffumeert.”



