Chocalatier Marcolini selecteart
elf de best cacaobonen.

25STE MARCOLINI

In Brugge

Brugge telt meer dan vijfrig
chocolatiers. Dat weerhield
chocoladebewerker Pierre
Marcolini er niet van om zijn
vijfentwintigste winkel te ope-
nen op de Brugse Markr, De
chocolade en macarons van
Marcolini zijn internationaal
vermaard. De vakman is één
van de weinige chocolatiers die
zijn grondstof zelf maakr. Hij
selecteert de beste cacaobonen
zelf om ze nadien in zijn atelier
in Haren bij Brussel te bran-
den en tor cacaomassa te ver-
werken. Hij bepaalc op deze
manier zelf de smaak van zijn
basischocolade.

Marcolini : Marka 11,

8000 Brugge.

www.marcolini.com

ETEN & DRINKEN
SAMENSTELLING PIETER VAN DDOVEREN

INMAKEN OUDERWETS ?

Kookboek
Els Debremaeker is de vrouw achter de culinaire site Njamelicious, Kook-
avonturen (www.njamelicious.be), behaalde een diploma Chinees, is geinte-
resseerd in bloemen en planten, is verlekkerd op koken en is ook mama.
Zus Iris is freelanceredacteur en gebeten door foodfotografie. De twee pu-
bliceerden eerder al een heerlijk ‘brunchboek’. Dit keer spelen Els en Irisin
op de tendens om opnieuw zelf groenten en fruit op te leggen. Voor het
boek Ingemaakt verzamelde Els de recepten en verzorgde de styling, Iris
schreef de tekst en maakte de foto's. Het repertoire is gevarieerd en gaat
van trendy chutneys met oosterse kruiden en traditionele compotes van
appel en frambozen, tot hippe pickles met wortel en daikon, aromatische
olie en azijn, huisgemaakte mosterd, enz.

Ingemaakt, Uitgeverij Manteau. 19,95 euro.

AGENDA

De Joodse keuken
Fijnproevers kunnen op 10 oktober (18.30u.) in het Joods Museum van Bel-
gié in Brussel de Joodse keuken en zijn geschiedenis ontdekken. Voedings-
deskundige Talia Hendlisz belicht er diverse tradities waarin allerlei (al dan
niet verboden) eetwaren een rol spelen, maar ook de hedendaagse invioe-
den. Na de lezing is er een proeverij onder begeleiding van Hat Karwan.
Reserveren: 0250088 27, lchouna@mijb-jmb.org.
35 curo (studenten 15 euro).

Voedingssalon
Van 5 tot 20 oktober (10-18 u.) heeft weer het Voedingssalon plaats, de
grootste voedingsbeurs van Belgid. Vorig jaar kreeq ze een complete make-
over met een nieuw logo en een nieuwe indeling. Ook dit jaar vindt men er
het beste uit drie werelden: Food Palace met drie kooktheaters, Feel Good
Planet en Piazza Brussels, ingericht als een markt. Voor het eerst doet de
kinderkok zijn intrede. Inkom & euro, download-reductiekaart 2,50 euro.

Brussels Expo, www.voedingssalon.be
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" Bush deNuits:

gerijpt in
bourgognevaten.

Bush de Nuits

Brouwerij Dubuisson lanceert
de Bush de Nuits Cuvée
2013, een bier gerijpt in vaten
waar ooit bourgogne Nuits-
Saint-Georges Premier Cru in
heeft gezeten. Her worde
slechts één keer per jaar gepro-
duceerd, in beperkte hoeveel-
heid (21.500 flessen). Ken-
merkend zijn de fijne wijn-
toetsen, houtaroma's en accen-
ten van rood fruit. Ondanks
het hoge alcoholgehalte is het
bier zachr in de mond en even-
wichtig. Bush de Nuits is met
geen ander bier te vergelijken
door het uitzonderlijk lange
productieproces dat toelaar
om Bush de Noél — de basis
voor Bush de Muits — om te
vormen tot een bier waarin
complexe smaken en aroma’s
tot ontwikkeling komen. De
smaak is minder constant dan
die van andere bieren, wat de
vermelding van het productie-
jaar en het gebruik van de
term Cuvde 2013 rechrvaar-
digt. Verkrijgbaar in de brou-
werij, in speciaalzaken en bij
Delhaize.
www.br-dubuisson.com



